
UNE QUALITÉ SUR LAQUELLE 
VOUS POUVEZ COMPTER
La série ADVANCE d’Hoshizaki comporte des armoires 
de réfrigération et de congélation durables, adaptées aux 
environnements de cuisine les plus exigeants. La sécurité alimentaire, 
la facilité de nettoyage et les possibilités d’application standardisées 
étant au coeur du concept de conception, la série ADVANCE est 
parfaitement adaptée aux divers environnements de cuisine, de la 
restauration aux projets à grande échelle, tels que les hôtels et les 
restaurants à service rapide.
Les armoires ADVANCE se distinguent par d’amples fonctionnalités 
d’hygiène et de sécurité alimentaire, simplifiant les procédures de 
contrôle et de gestion de la cuisine pour votre tranquillité d’esprit.

DOMAINES D’APPLICATION

  Classe climatique 5 : optimale pour des températures    	
          ambiantes jusqu’à +40°C (tropicalisé)

  Armoires à usage intensif
 

 � Haute performance, assurant une stabilité de la 	           
température malgré des ouvertures de porte fréquentes

  Format GN 2/1 en profondeur Restauration Hôtellerie
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Définitions des Codes Produits - ADVANCE

ADVANCE  K  70  4   C  DR  E

Gamme de produit  
Plage de température  
	 K		  = Réfrigérateur
	 F		  = Congélateur 

Série de produit / largeur (cm)
 
Finition intérieure et extérieure
4 = AISI 430
3 = AISI 304 

C = Roulettes
L = Pieds

DR = Porte ferrée à droite
DL =  Porte ferrée à gauche
	
U = Prise UK
E = Prise Européenne

SÉCURITÉ ALIMENTAIRE ET FACILITÉ DES 
OPÉRATIONS.

1.	| �Faible niveau sonore
2.	| �Une diffusion d’air efficace et homogène grâce au 

déflecteur placé au fond de l’armoire.
3.	| Le joint magnétique large amovible 
4.	| Poignée ergonomique pleine hauteur pour un
	    nettoyage facile
5.	| Acier inoxydable AISI 304 pour une plus grande
	    durabilité et sécurité alimentaire
6.	| Porte à fermeture automatique à un angle
	    inférieur à 90 degrés
7.	| �Conception type monobloc pour une capacité interne 

maximale et un entretien facile 
8.	| Interrupteur automatique de coupure du ventilateur
9.	| �Condenseur à faible entretien

CARACTERISTIQUES CLÉS

Restauration Hôtellerie
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